
 

 

Hotel & Restaurant Ole Liese 

Gut Panker · 24321 Panker · T +49 4381 / 90 6 90 · F +49 4381 / 90 6 92 00 · E info@ole-liese.de · www.ole-liese.de 

PvH Hospitality GmbH · Sitz: Panker · Geschäftsführer: Donatus Landgraf von Hessen, Tina Groth-Müller ·Tobias Dittrich Amtsgericht -Registergericht: Kiel HRB 9333 

VR Bank Ostholstein Nord-Plön eG · IBAN DE74 2139 0008 0007 0683 10 · BIC GENODEF1NSH · USt.-IdNr.: DE 254642224 

<

 
 
 
Presseinformation 
 
Neue Gastgeber auf Gut Panker: 

Stefanie und Tobias Dittrich übernehmen die Direktion in der Ole Liese 
 

FRANKFURT AM MAIN/GUT PANKER, 14. Juni 2024 (w&p) – Das Hotel & Restaurant Ole Liese ist unter 

neuer Leitung: In diesen Tagen übernimmt das Gastgeberpaar Dittrich die Verantwortung des 

Landhotels auf Gut Panker. Tobias Dittrich fungiert als Hoteldirektor, seine Frau Stefanie bekleidet die 

Rolle der Direktionsassistenz. Beide bringen langjährige Erfahrung in den Betrieb an der Ostsee ein. 

Für das Ehepaar ist es nicht die erste gemeinsame berufliche Station – in der Vergangenheit waren sie 

zehn Jahre lang als Unternehmer im Schloss Hohenstein tätig. Jetzt ergriff das Paar die Chance der 

gemeinsamen Hotelleitung im Hotel & Restaurant Ole Liese an der Ostseeküste.  

Tobias Dittrich startete seine Karriere als Koch und ist seit über 24 Jahren in der Hotel- und 

Gastronomiebranche tätig. Gemeinsam mit seiner Frau führte er für rund zehn Jahre Schloss 

Hohenstein bei Coburg, das für seine feine Küche bekannt ist. Speziell mit dem Gourmet-Restaurant 

„Dittrich’s“ hatte sich das Team weit über die Region hinaus einen hervorragenden Ruf erarbeitet. Es 

wurde mehrfach ausgezeichnet – unter anderem mit drei Diamanten plus Küchentipp im Varta-Führer 

sowie mit zwei Bestecken mit Pfeil nach oben im Aral Schlemmeratlas – und im März 2019 auch in den 

Bib Gourmand aufgenommen. Zuletzt war der 41-Jährige als stellvertretender Betriebsleiter und 

Küchenchef bei dem befreundeten Ehepaar Koch im Hotel Laurentius im Taubertal tätig, dessen 

Restaurant mit einem Michelin-Stern und sieben Pfannen im Gusto ausgezeichnet ist. Der erfahrene 

Hoteldirektor Dittrich legt seinen Fokus auf die Mitarbeiter und Gäste und überzeugt als facettenreiche 

Führungsperson, die gerne Verantwortung übernimmt. 

An der Seite ihres Mannes übernahm Stefanie Dittrich bereits in der Vergangenheit und in 

verschiedenen Betrieben die Position der Restaurant- und Serviceleiterin. Zusätzlich eignete sie sich 

eine umfassende Weinkompetenz an und absolvierte verschiedene Weiterbildungen für 

Restaurantkräfte im Gastgewerbe. Sie liebt den Umgang und täglichen Austausch mit den Gästen und 

ist eine erfahrene Allrounderin. 

  

http://www.ole-liese.de/


 

 

Donatus Landgraf von Hessen, Vorstandsvorsitzender der Unternehmensgruppe Prinz von Hessen, 

gratuliert: „Wir freuen uns sehr über den Start des neuen Direktorenpaars in der Ole Liese und 

wünschen Familie Dittrich für die neue Aufgabe auf Gut Panker alles Gute. Mit dem Start in die 

Sommersaison 2024 sehen wir den frischen Impulsen durch die neuen Gastgeber mit Freude 

entgegen.“ 

Auch Tobias Dittrich blickt gespannt auf die bevorstehende Zeit: „Meine Frau und ich freuen uns auf 

die neuen Herausforderungen im hohen Norden. Wir sind mit viel Herzblut bei der Sache und brennen 

für unsere Leidenschaften, die Gastronomie und die Hotellerie. Die Ole Liese ist ein kleines Idyll an 

einem wunderbaren Ort. Gemeinsam mit dem bestehenden Team möchten wir die Ole Liese in die 

Zukunft führen.“  

 

Über das Hotel & Restaurant Ole Liese 

Eingebettet in die grünen Weiden des idyllischen Gut Panker in der Holsteinischen Schweiz ist die Ole Liese der perfekte 
Ausgangspunkt für einen Ostseeurlaub mit der ganzen Familie oder ein Genießer-Wochenende. Die 23 Zimmer und 
Suiten befinden sich in einem charmanten Gebäudeensemble aus dem 18. Jahrhundert und sind im nordischen 
Landhausstil liebevoll und individuell eingerichtet. Kulinarische Höhepunkte erleben die Gäste in zwei Restaurants. 
Die gemütliche Ole Liese Wirtschaft, vom Magazin „Der Feinschmecker“ zum „Gasthaus des Jahres 2023“ gekürt, setzt 
auf bodenständige deutsche Klassiker. Im Gourmetrestaurant 1797 präsentiert das Team fantasievolle Regionalküche 
auf höchstem Niveau. Viele der verwendeten Gemüse-, Kräuter- und Obstsorten werden im hauseigenen, 3.000 
Quadratmeter großen Küchengarten angebaut. Die Ole Liese gehört seit 2020 zum Portfolio der Unternehmensgruppe 
Prinz von Hessen. Mehr Informationen unter www.ole-liese.de. 
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