
Alle Preise sind in Euro und inklusive Mehrwertsteuer und Servicegebühr.

Secreto vom Iberico | Hoisinsoße | Wildreiscrunch |     32,90
Stampf von geräucherten Kartoffeln | confierte Urkarotten

Fisch des Tages | cremiges Risotto | frische Erbsen |     30,90
Pfifferlinge | Dashibuttersoße von Ostseealgen

HAUPTGERICHTE

Champagner Rosé         0,1 l 14,90
Réserve Exclusive, Nicolas Feuillatte

„Holler Schampus“        0,15 l  8
Holunderblütensirup mit Riesling-Secco auf Eis

„Holler Schampus“  Alkoholfrei      0,15 l 5

Gerösteter Schweinebauch | Backpflaumensud |      15,90
Buchweizen mit chinesischer Keule

Möhrensuppe | Rote Bete-Schaum |       10,40 
Sonnenblumenkernen 

Salat Ole Liese | Pflücksalate | Gurke |      Groß 14,90
marinierte Kirschtomaten | Kürbiskernöl | Parmesan     Klein 11,90
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VORSPEISE

Ricotta-Agnolotti | Haselnuss-Pecorino-Pesto |     Groß 28,90
sautiertem Blattspinat | Pfifferlinge | Pfefferschaum    Klein 21,90

GRÜNE LIESE

Mittwoch bis Sonntag | 14 - 17 Uhr Hausgemachte Kuchen

Freitag bis Sonntag | 14 - 17 Uhr   Belgische Waffeln

Unser Tipp für Nachmittage



Alle Preise sind in Euro und inklusive Mehrwertsteuer und Servicegebühr.

Wiener Schnitzel vom Kalb          34,90
Gurkensalat | Preiselbeeren | Butterkartoffeln

Gebeizte Makrele          16,90
frische Erbsen | gepickelte Meeresböhnchen |
Holundervinaigrette | Arenkha Kaviar
2021 Leiselheimer Chardonnay Schwarze Erde | Landerer | Baden    0,2 l 12,40 

Wildmaultäschle aus eigener Jagd   Zwischengang     13,90
Röstzwiebeln | Wurzelgemüse | Wildessenz
2022 Scheurebe | Prinz von Hessen | Rheingau      0,2 l 9,90

Gebratene Lachsforelle l Karottenpüree von gelben Karotten |   34,90
geröstete Möhrrüben | Magenta Spree | Sud von Karottengrün
2022 Rosé Pnt. & C. | Dreissigacker | Rheinhessen     0,2 l 11,90

Mädchenrötemousse | Kirschkompott | Schafsgarbenmalto |   14,90
dunkle Schokolade | Kräutersorbet
2022 Steckenpferd Riesling feinherb | Prinz von Hessen | Rheingau   0,1 l 12,40 

Menü: 79,90 | Menü mit Weinbegleitung: 112,90 |  
Menü ohne Zwischengang: 65,90 |  
Menü ohne Zwischengang mit Weinbegleitung: 87,90
Die Weinbegleitung schenken wir jeweils 0,1l aus.

Unser Klassiker

New York Cheesecake | Karamellsoße |      14,90
frische Erdbeeren | Mandeleis

Hausgemachte Sorbetvariation | frische Früchte     12,90

Kleiner Käseteller           15,90

DESSERT

MENÜ


